
 
Varietats 

Ull de Llebre, Syrah i Cabernet Franc. 

Graduació 

13% alc. 

Vinya 

Raïm seleccionat de les zones de Blancafort i Poblet. 

Elaboració 

La verema es realitza de forma manual i s’elabora cada varietat 
per separat. Es fermenten i maceren amb les seves pells durant 
un període d’entre 30 i 40 dies per tal d'extreure tot el potencial 
de cada varietat. Després passa a les botes on romandrà durant 
11 mesos. Al final del procés es realitza el cupatge i s'embotella. 

Nota de tast 

Color roig potent amb aromes a fruits vermells en compota i 
melmelades, acompanyats de notes torrefactes, provinents del 
temps en barrica. 

En boca es potent, llarg i sedós, amb un final molt elegant. 

Maridatge 

Formatges curats, carns guisades i plats de caça. 

Premis 

2017 Vinari de bronze com a millor vi de la DO Conca de Barberà 
2021 Reconeixement a la Guia de vins de Catalunya. 
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